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Uve
Chardonnay 100%

Lavorazione:

metodo Franciacorta
(rifermentazione in bottiglia)
45 mesi sui lieviti

Note di degustazione

Colore: giallo verdognolo, con
spuma cremosa e perlage molto
fine e sottile.

Profumo: raffinato, ricco di
nota speziata.

Sapore: di morbida e
carezzevole grazia;

nulla che non sia di armonica
gradevolezza.

Tenore alcolico
12,50 Vol. %

Zuccheri
6,5 gr/l

FRECCIANERA SATEN
Franciacorta Saten Millesimo 2012

Grapes
Chardonnay 100%

Making process:
Franciacorta method
(re-fermentation in bottle)
45 months on yeasts

Tasting notes
Colour: greenish yellow, with
creamy froth and extremely fine.

The perlage is very thin

Bouquet: refined, rich in
spicy notes.

Taste: soft and caressing grace
Harmonic agreeableness.

Alcohol content
12.50 Vol. %

Sugar content
6.5 g/l

azienda agricola fratelli berlucchi
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